Skoleni se sklddd z ndsledujicich édsti: 8:00 — 16:00

Historie kavy

Kde se kdva péstuje

Druhy kdvy

Sbér kavy

Metody zpracovadni kdvy

Moderni priprava espressa, teorie + praxe
Prdce s mlynkem

Tvorba receptury

Slehdni mlééné mikropény, pfiprava cappuccina

Degustace kdvy (cupping), rozdil mezi komoditni a
vybérovou kdvou

Kurz je zakoncen pisemnym testem a certifikatem

Cena kurzu : 1 500 Ke.............. 1 osoba
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